Resmi Gazete tarih ve no: 31.07.2000 - 24126

Tarim ve Koyisleri Bakanligindan ve Saglik Bakanhdindan:

TURK GIDA KODEKSI
BAHARAT TEBLIGI
(Teblig No:2000 / 16)

Amag¢

Madde 1- Bu Tebligin amaci; baharatin teknigine uygun ve hijyenik olarak Uretilmesi, hazirlanmasi,
isleme, ambalajlama, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak Uzere Urtin 6zelliklerini
belirlemektir.

Kapsam
Madde 2- Bu Tebligin hikimleri butiin halde, pargalanmis, 6gutilmus formdaki tim baharati kapsar.

Hukuki Dayanak

Madde 3- Bu Teblig 24/06/1995 tarihli ve 560 sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair
Kanun Hikmunde Kararname” ve 16/11/1997 tarihli ve 23172 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Yonetmeligi'ne gore hazirlanmigtir.

Tanimlar
Madde 4- Bu Tebligde gecen;

Baharat; cesitli bitkilerin tohum, ¢ekirdek, meyve, cicek, kabuk, kék, yaprak gibi kisimlarinin bitin halde
vel/veya pargalanmasi, kurutulmasi, 6gitilmesi ile elde edilen gidalara renk, tat, koku ve lezzet verici olarak
katilan dogal bilegikler veya bunlarin karigimini,

Baharat karigimi; temizlenmis, kurutulmus ve ayri ayri siniflandinimis baharattan elde edilen karigimi,

Yabanci madde; baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki ve bitki parcalari disinda, kendinden baska
her tirli maddeyi,

Kurutma; baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki veya bitki parcalarinin dogal veya yapay yollarla
kurutulmasi islemini,

Ogiitme; baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki veya bitki pargalarinin teknigine uygun olarak
temizlenip, kurutulduktan sonra 6gutiimesi islemini,

Boy 6zelligi; 6gutiimus baharatin %90’ inin gegebilecegi elek g6z acikhgr degerini,

Bozuk tane; clrimdis, kiflenmis, ezilmis, topaklanmis, filizlenmis, kizismis, nemden bozulmus,
hastalikli, bécek yenikli taneleri,

Hafif tane; icleri kismen veya tamamen bos olan karabiber tanelerini,

Siyah tane; dis kabuklari tamamiyle soyulmamis koyu renkli karabiber tanelerini veya tamamen bos olan
beyaz biber tanelerini,

Sekerlenmis tane; icinde veya disinda kolayca fark edilebilen, goériinistni ve tadini olumsuz ydénde
etkileyen seker kristalleri olugsmus kus Gzimu tanelerini,

Az gelismis ve ciliz tohum; kahve veya kirmizi renkli tohumlar ile kirik, olgunlasmamis ve burusuk
tohumlari,

Kirik yaprak ; en ¢ok 1/ 4’ G kopmus yaprag,

Lekeli yaprak; yiizeyinin 1/5'inden fazlasinda cillenme, benek, serit, adacik ve benzeri goriiniste renk
farklari bulunan yapraklari,

Pul kirmizibiber; Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin teknigine uygun olarak
kurutulup, saplari alindiktan sonra yari 6gutilerek pul haline getirilmis, belirli oranlarda yemeklik bitkisel sivi yag
ve yemeklik tuz karistinlarak su ile tavlanmis halini,



Kirmizibiber; Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlagsmis meyvelerinin teknidine uygun olarak
kurutulup, saplari alindiktan sonra 6guttlmuis halini,

Beyazbiber-Akbiber; Piper nigrum L. tiriine giren bitkilerin, olgunlastiktan sonra toplanip teknigine
uygun olarak kurutulmus ve dis kabuklari soyulmus meyvelerinin tane veya 6gutiimus halini,

Karabiber; Piper nigrum L. tirine giren bitkilerin genellikle olgunlasmadan toplanip, teknigine uygun
olarak kurutulmus olan gri, kahve veya siyah renkli, yuzeyleri burugsuk meyvelerinin tane veya 6gutiimas halini,

Karanfil; Eugenia caryophyllata Thunb. tirtine giren bitkilerin agiimamis gicek tomurcuklarinin teknigine
uygun olarak kurutulmus tane veya 6gutilmus halini,

Ana karanfil; 4 adet ice dogru kivrik, canak yapraklari ile sariimig, yumurta seklinde kahverengi tizimsu
meyvelerini,

Bassiz karanfil; tomurcuk basi kopmus, sadece sapi kalmig karanfili,

Koker karanfil; yeterli kurutulmama sebebiyle fermantasyona ugramis soluk kahve renkli beyazimtirak
,unlu goruinlisli,burusuk yuzlu karanfilleri,

Anason ; Pimpinella anisum L. tirline giren bitkilerin tohumlarini,

Biberiye ; Rosmarinus officinalis L. tirine giren bitkilerin  teknigine uygun olarak kurutulmus
yapraklarini,

Cam fistigi; Pinus pinea L. turine giren bitkilerin tohumlarinin kabugu siyrilmis ve zarindan temizlenmis,
embriyonu da bulunan endosperm kismini,

Cemenotu-buy; Trigonella foenum-graecum L. tirine giren bitkilerin saridan sarimsi kahverengine
kadar degisen renklerdeki teknigine uygun olarak kurutulmus olgun tohumlarini veya bunlarin 6gutilmus halini,

Corekotu; Nigella sativa L. tirtine giren bitkilerin meyveleri icerisinde olusan tohumunu,
Defne yapragdi ; Laurus nobilis L. tirGine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus yapragini,

Feslegen-reyhan; Ocimum basilicum L. tirine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan
sonra saplarindan ayrilmis yaprak , ¢igek ve sirgun uglari karigimini,

Hardal; Brassica nigra L. Koch, Sinapis alba L. ve Brassica juncea L. Czernjajev tirlerine giren bitkilerin
tohumlarini veya 6gutilmus halini,

Hashas; Papaver somniferum L. turiine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus tohumlarini,

Hindistancevizi; Cocos nucifera tiriine giren ve tropik bolgelerde yetisen bitkilerin tam olgunlasmis
meyvelerinin rendelenmis halini,

Kakule; Elettaria cardamomum L. Maton tiriine giren bitkilerin olgunlagmaya yakin meyvelerinin
teknigine uygun olarak kurutulmus halini veya bu meyvelerden ayrilmis tohumlarini,

Karaman kimyonu-Frenk kimyonu; Carum carvi L. tirline giren bitkilerin tam olgunlasmadan toplanip
teknigine uygun olarak kurutulmus, tohumu andiran meyvelerinin tane veya 6gutilmus halini,

Kekik; Origanum, Satureja, Thymus, Thymbra ve Majorana cinslerine giren bitkilerin teknigine uygun
olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, gicek ve surgin uglari karigimini,

Kimyon; Cuminum cyminum L. tlrine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun
olarak kurutulan tohumlarinin tane veya 6gutilmus halini,

Kisnis; Coriandrum sativum L. tiriine giren bitkilerin kiire seklindeki sarimsi yesilden agik kahverengine
kadar degisen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus veya bunlarin 6guttlmuis halini,

Kusliziimii; Vitis vinifera L. tiriine giren gekirdedi olusmamis veya tam gelismemis ufak taneli izimlerin
yikanip, teknigine uygun olarak kurutulmus halini,



Kiigiik hindistancevizi; Myristica fragrans Houttuyn turine giren bitkilerin olgun meyvelerinin etli dokusu
ve sert kabugu ayriimis i¢ kismini,

Mahlep, Prunus mahaleb L. tiriine giren bitkilerin olgunlasmis meyvelerinin sert gekirdegi kirilarak
cikarilan iginin tane veya 6gutulmus halini,

Nane; Mentha cinsine giren kultiur bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin
saplarindan siyrilip ufalanmig halini,

Okaliptus yapragi; Eucalyptus camaldulensis Dennhardt turinin teknidine uygun olarak kurutulmus
yapragini,

Rezene; Foeniculum vulgare Mill.var. dulce gesidine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus
tohumlarini veya 6gutilmus halini,

Safran; Crocus sativus L. tirine giren bitkilerin, cigeklerinin, teknigine uygun olarak kurutulmus
stigmalarinin 6guttlmuas halini,

Sumak; Rhus coriaria L. tirGne giren bitkilerin meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra
belirli oranda sofra tuzu katilarak 6gutilmus halini,

Susam tohumu; Sesamum indicum L. tirine giren bitkilerin meyveleri igerisinde olugan tohumlarini,

Targin; Cinnamomum cinsine giren bitkilerin, dallari ve geng sirgunlerinin kabuklarindan, mantar ve
paransima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan i¢ kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak 6gutilmus
halini,

Tarhun; Artemisia dracunculus L. tirGne giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarini,

Yenibahar; Pimenta dioica L. Merrill tirine giren bitkilerin olgunlasmis, dolgun, 4,5-9,5 mm c¢apinda,
koyu kahverenkli meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya 6gutiimus halini,

Zencefil; Zingiber officinale Roscoe turiine giren bitkilerin, 20 mm’den daha uzun sekilsiz, pargalar
halinde bulunan, kabugu soyulmus veya soyulmamis, yikanip teknigine uygun olarak kurutulmus kdksaplarini ve
bunlarin parca veya 6gutilmus halini,

Zerdegal; Curcuma longa L. tirtine giren bitkilerin temizlenip, suda kaynatildiktan sonra, teknigine uygun
olarak kurutulmus, koyu sari renkli birincil veya ikincil parmak ve sodan seklindeki kok saplarinin batin veya
6gatilmus halini,

ifade eder.

Uriin zellikleri
Madde 5- Bu Teblig kapsamindaki trlnlerin 6zellikleri asagida verilmigtir:

a) Baharatin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri EK-1, EK-2, EK-3 ve EK-4’ e uygun olmalidir.

b) Baharat kendine 6zgu tat, koku ve renkte olmali; bayatlamis, kizismig, kiiflenmis, bozulmus, yabanci
tat ve koku almis olmamali ve bécek yenigi icermemelidir.

c) Baharatin igerisinde canli bocekler, gézle gorilebilen veya gorilmeyen 0OlU bdcekler ve bunlarin
kalintilari ve diger zararllarin kalintilari bulunmamalidir.

d) Ogitilmis baharat, en az %901 baharata ézgii g6z acikhgi belirlenmis olan eleklerden gegecek
sekilde ince ¢ekilmis olmalidir.

e) Baharat karisimlari hari¢ olmak lzere, baharata nigasta ve benzeri dolgu maddeleri katilamaz.
f) Baharat karisimlarinda; baharat orani kitlece %85‘den az olamaz.
g) Ogiitiilmis zerdegalda kursun kromat deneyi negatif olmalidir.

h) Safranda toplam azot miktari kuru madde Uzerinden kitlece en gok %3, renklendirme glicii 400 nm’de
en az 130 olmaldir.

1) Tane hardalda tiir karisimi kiitlece en gok %15 olmalidir.



i) Pul kirmizi biberlerde yemeklik bitkisel sivi yag kitlece %8’i, kendinden olan sap ve dal pargalari
kitlece %1’i, cekirdek ve pargalari kiitlece %40’ gegmemelidir.

j) Kustizimlinde, 25 gr.’daki tane sayisi 200-500 arasinda olmalidir.
k) Kiiglik hindistancevizinde kalsiyum oksit orani kuru maddede kiitlece en ¢ok %0,35 olmalidir.

Katki maddeleri
Madde 6- Baharatta kullanilan katki maddelerine ait degerler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 2 nci
bélimuine uygun olmalidir.

Bulasanlar
Madde 7- Baharattaki bulagsanlarin miktari Turk Gida Kodeksi Y6netmeligi'nin 4 tncl bdlimuine uygun
olmalidir.

Pestisit kalintilari
Madde 8- Baharatta pestisitlerin miktari Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi'nin 5 inci béliminde verilen
degerlere uygun olmalidir.

Hijyen
Madde 9- Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’'nin 7 nci bolimdine ilave olarak;

- Dogal yollarla saglanan kurutmalarda bitkiler; toprak ile dogrudan temas halinde olmamalidir ve yerden
yuksek platformlarda veya uygun bir materyalden yapiimis désemelerin tzerinde kurutulmalidir.

- Baharat, EK- 5’ te verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmaldir.

Ambalajlama ve etiketleme-isaretleme
Madde 10- Baharatin ambalajlanmasi ve isaretlenmesi Tirk Gida Kodeksi Ydénetmeligi'nin 9 uncu
bolimine ilave olarak;

-Uretim tarihi olarak égiitiilmiis baharatta paketleme tarihi, digerlerinde Uriin yili esas alinir.

Tasima ve depolama
Madde 11- Baharatin depolanmasinda ve tasinmasinda Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 10 uncu
bélimundeki kurallara uyulmalidir.

Numune alma ve analiz metodlan

Madde 12- Baharatin Uretim hattindan ve muhafaza deposundan numune alinmasinda Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi'nin 11 inci bolimindeki kurallara uyulmalidir. Numune, uluslararasi kabul gérmis metodlarla
analiz edilmelidir.

Tescil ve denetim

Madde 13- Bu Teblig’de yer alan urinleri Ureten ve satan isyerleri, tescil ve izin, ithalat, kontrol ve
denetim sirasinda bu Teblig hikimlerine uymak zorundadir. Bu hiikkiimlere uymayan igyerleri hakkinda 24/6/1995
tarihli ve 560 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimlerine
gbre yasal islem yapilir.

Denetim
Madde 14- Bu Teblige ait hikimlerin uygulanmasi 560 sayili Kanun Hikminde Kararnameye gére
Tarim ve Kdyisleri Bakanligi ile Saglik Bakanhdinca denetlenir.

Yiriirliikkten kaldirilan mevzuat
Madde 15- Bu Tebligle;

a) 8.5.1972 tarihli ve 14181 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS1049
Mahlep,

b) 26.5.1982 tarihli ve 17705 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2290
Karabiber,

c) 13.1.1978 tarihli ve 16168 sayili Resmi Gazete’'de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2419
Kirmizi Biber-Ogiitilmiis (Toz),

d) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yirirlige giren TS2621 Karanfil,

e) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2622
Kimyon (Dane ve 6gutiimus),



f) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2623
Zencefil,

g) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2624
Yenibahar,

h) 4.1.1978 tarihli ve 16159 sayili Resmi Gazete’'de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2644
Safran,

1) 17.10.1988 tarihli ve 19962 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan
TS3706 Kirmizi Biber — Acl, Pul (Yaprak)

standardlari mecburi uygulamadan kaldiriimigtir.

Gegici Madde 1-Halen faaliyet gosteren ve bu Tebli kapsaminda yer alan Grlnleri Ureten ve satan
isyerleri | yil icinde bu Teblig hikimlerine uymak zorundadir.

Yiirtirliik
Madde 16- Bu Teblig yayimi tarihinde yururlige girer.

Yuriitme
Madde 17- Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani ile Saglik Bakani yarGtar.



TANE BAHARATIN FiZIiKSEL VE KiMYASAL OZELLIiKLERIi

EK-1

Baharat Yabanci | Rutubet | Toplam Kiil | % 10 lukHCI de | Ugucu olmayan | Seliiloz Ucucu Kink Bozuk | Az gelismis [ Burusuk Siyah Hafif

madde ¢oziinmeyen kiil eter ekstrakti yag tane tane ve tane-kapsiil tane tane
k.m. k.m. k.m. k.m. k.m. ciliz tane

En cok | En c¢ok En ¢ok En ¢ok En az En cok En az Encok | Encok En ¢ok En ¢ok En ¢ok En ¢ok
(% m/m) (%) (% m/m) (% m/m) (% m/m) (% m/m) | (m/100g) | (% m/m) [ (% m/m)| (% m/m) (Y%om/m) [(%m/m)| (% m/m)

Anason 3 10 1,5 1

Beyazbiber-akbiber 0,5 14 2 0,3 6,5 6 1 3 10

Buy-gemenotu 1 11 5 1,5 5 2

Cam fistig 0,7 8 10 1,5 1

Corekotu 1 6 6 1

Hardal 1 10 6 1,5 28 0,5

Hashas 1,5 11 10 1 0,5

Kakule (tohum) 2 13 9,5 3 3,5 5

Kakule (meyve) 5 13 9,5 3 3,5 7

Karabiber 1 12 8 1 6 18 2 4 10

Karaman kimyonu- 2 12 8 1,5 2,5

Frenk kimyonu

Kimyon 2 10 9 1,5 2

Kisnis 2 12 7 1,5 0,4 10 2

Kusizimu 0,5 15

Klgukhindistan cevizi 0,5 10 1,5 0,5 5

Mahlep 0,25 7 6 1 5 0,5

Rezene 2 8 11 1 1

Susam 2 8 5 1 1

Yenibahar 1 12 5,5 0,5 3




OGUTULMUS BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

EK-2

Baharat Yabanci Rutubet | Toplam kiil | % 10 luk HCI'de (Ugucu olmayan Seliiloz Ucgucu Yemeklik Boy |Suda ¢oziinen | Kalsiyum

madde ¢6ziinmeyen kil eter ekstrakti yag tuz ozelligi ekstrakt oksit
(Ca0)
k.m. k.m. k.m. k.m. k.m. elek goz k.m. k.m.

En ¢ok En ¢ok En ¢ok En ¢ok En az En ¢ok En az En gcok | aciklig En az En ¢ok
(% m/m) (%) (% m/m) (% m/m) (% m/m) (% m/m) | (ml/100g) | (% m/m) mm (% m/m) (% m/m)

Beyazbiber-akbiber Bulunmamali 14 2 0,3 6,5 6 0,7 0,63

Buy-cemenotu Bulunmamali 11 5 1,5 1 30

Hardal Bulunmamali 6 6 1,5 25 6 0,35* 0,63

Karabiber Bulunmamali 12 8 1 6 17,5 1,5 0,63

Karamankimyonu - 1 12 8 1,5 1,8 0,56

Frenkkimyonu

Karanfil Bulunmamal 10 7 0,5 13 14 0,63

Kimyon Bulunmamal 10 9 1,5 1,7 0,56

Kirmizibiber (acr) Bulunmamali 11 9 1,5 12 25 1,3 0,56

Kirmizibiber (tatl) Bulunmamali 11 8 1 12 25 1,2 0,56

Kignis Bulunmamali 12 7 1,5 0,2 0,5

Mahlep Bulunmamali 7 6 1

Pul Kirmizibiber 0,5 15 17* 1 12 0,3 9

Rezene Bulunmamali 11 1 0,5

Safran Bulunmamali 8 8 1,5 0,2 55

Sumak 1 13 12 1 6 2

Targin Bulunmamali 12 2 1 0,45

Yenibahar Bulunmamali 12 55 0,5 4,5 27,5 2,5 0,56

Zencefil (agartiimamisg) Bulunmamali 12 8 2,3 3% 8* 15 0.63 14 11

Zencefil (agartiimisg) Bulunmamali 12 12 2,3 3+ 8* 1,5 0,63 11,4 2,5

Zerdegal Bulunmamali 10 9 1,5 15 05

Yukarida yer alan 6zelliklere ek olarak;agartiimis veya adartiimamis zencefillerde;suda ¢éziinen kil k.m'de en az % 1,9; alkolde ¢6éziinen ekstrakt k.m'de % 5,1 olmalidir.
* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmayacaktir.




YAPRAK BAHARATIN FiZIKSEL VE KiMYASAL OZELLIKLERI

EK-3

** Agartiimis veya agartilmamis zencefillerde ugucu olmayan eter ekstrakti degerleri en ¢ok olarak verilmistir.

Baharat Yabanci | Rutubet | Toplam Kkiil % 10 luk HCl'de Seliiloz Ugucu Sap ve dal Kirnk Lekeli | Yaprak Suda

madde ¢oziinmeyen kiil yag parcaciklan | yaprak-parga | yaprak boyu ¢6ziinmeyen
k.m. k.m. k.m. k.m. kil

En ¢cok | En ¢ok En ¢ok En ¢ok En ¢ok En az En ¢ok En ¢ok En ¢ok k.m.
(% m/m) (%) (% m/m) (% m/m) (% m/m) | (ml/100g ) (% m/m) (Y%em/m) (Yo m/m)| (mm) (% m/m)

Biberiye 1 10 10 4 1 8

Defne yapragi 0,1 8 7 1,5 30 1* 15 10

Feslegen-reyhan 2 10 15 1 0,3 10

Kekik 2 12 14 5 1* 10

Nane 0,1 10 10 0,7* 5

Okaliptus yapragi 0,1 6 7 3 23 1 12 91-300 3

Tarhun 0,1 10 15 1,5 0,3

Kekikte; sap ve dal pargaciklari kekik tohumunu da kapsamaktadir.

* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmayacaktir.




EK-4

DIGER BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Baharat Yabanci Rutubet Ugucu |Suda g¢oziinen Kirnk | Bozuk | Kabuk |Kalsiyum |Ugucu olmayan Yag Ana Bassiz | Koker
madde yag ekstrakt parca | parga | kalinhgi oksit |eter ekstrakti asidi karanfil | karanfil | karanfil
(Ca0)
k.m. k.m. k.m. k.m. Laurik asit
En ¢ok En ¢ok En az En az En ¢ok | Engok | Engok | En ¢ok En az En ¢ok En ¢ok | En ¢ok | En gok
(% m/m) (%) (ml/100g ) (% m/m) (Yom/m ) (% m/m)| (mm) | (% m/m) (% m/m) (% m/m) (%) (%) (%)
Hindistan cevizi Bulunmamali 3 65 3
Karanfil(butin) 1 12 17 4 5 3
Safran 1 14 55
Targin (kabuk) 1 12 1* 0,2
Zencefil (bitiin) 2 12 1,5 2,5
(agartiimig)
Zencefil (butlin) 2 12 1,5 1,1
(agartiimamisg)
Zerdecal (parmak) 1 12 1,5 3 1
Zerdegal (sogan) 1 12 1,5 3

Bu tabloda yer alan baharatin kil ve %10 luk HCl'de ¢6ziinmeyen kil degerleri 6gutilmus formlari ile aynidir.

* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmayacaktir




EK-5

BAHARAT iCiN MiKROBiYOLOJiK KRITERLER

n c m | M
Salmonella spp. 5 0 25 g'da bulunmamal
Staphyloccocus aureus(kob/g) 5 3 1,0X10° 1,0X10°
Bacillus cereus (kob/g) 5 3 1,0X10° 1,0X10°
Escherichia coli (kob/g) 5 3 1,0X10" 1,0X10°
E. coli O157:H7 5 0 25 g'da bulunmamal
Siilfit indirgeyen Clostridia (kob/g) 5 3 1,0X10° 1,0X10*
Maya-kiif (kob/g) 5 3 1,0X10° 1,0X10*
Mezofilik aerobik bakteri (kob/g) 5 3 1,0X10" 1,0X10°

n : Numune sayisi

¢ : Mikroorganizma sayisi "m" ile "M" arasinda bulunabilecek maksimum numune sayisi
m: TUm numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi

M: "¢" sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi

Resmi Gazete: 30.9.2000 - 24186

Tarim ve Koyisleri Bakanligi ve Saglik Bakanligindan:

Turk Gida Kodeksi Baharat Tebliginde Degisiklik Yapilmasi
Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2000/35)
Madde 1 — 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirlrlige giren “Tirk Gida Kodeksi
Baharat Tebliginin” 5 inci maddesinin h bendi asagdidaki sekilde degistirilmistir.

“h) Safranda toplam azot miktari kuru madde Uzerinden kitlece en gok % 3, renklendirme giici 400 nm’de en az
130 olmalidir.”

Yiiriirliik
Madde 2 — Bu Teblig yayimi tarihinde yurirluge girer.
Yiiriitme

Madde 3 —Bu Teblig hikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani ile Saglik Bakani yuritir
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Resmi Gazete: 01.9.2002 - 24863

Tarim ve Koyisleri Bakanligi ile Saglik Bakanligindan:

Turk Gida Kodeksi Baharat Tebliginde
Degisiklik Yapiimasi Hakkinda Teblig
( Teblig No: 2002/45 )

MADDE 1- 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige giren Tiirk
Gida Kodeksi Baharat Tebliginin “Tanimlar” ile ilgili 4 lincii maddesinde yer alan “susam tohumu” tanimi
asagidaki sekilde degistirilmis ve “kirik yaprak” tanimindan sonra gelmek ilizere asagidaki tanimlar
eklenmistir.

“Susam: Sesamum indicum L tlrGine giren bitkilerin meyveleri igerisinde olusan tohumlarinin kabuklari
soyulmus ve ayiklanmis tanelerini ifade eder.”

Cin tar¢in kabugu: Cinnamomum cassia (Lauraceae) agaglarinin geng sirglnlerinin kurutulmus
kabuklaridir, kismen veya tamamen mantar tabakasiyla 6rtilu ve parizludar.

Seylan tar¢in kabugu: Cinnamomum ceylanicum’un (Lauraceae) geng dallarinin, soyulmus kabuklardir,
mantar tabakasi yoktur ve ylizeyi plrtzstzdir.”

MADDE 2- Ayni Tebli§’in 2 nolu ekinde yer alan Ogitiilmiis Baharatin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri
Tablosunun 8 inci sitununda yer alan ugucu yag degeri; kirmizi biber (aci), kirmizi biber (tatli) ve pul kirmizi biber
icin asagidaki sekilde degistiriimistir.

“kirmizi biber (aci) enaz 0.2ml/100 g
kirmizi biber (tath) enaz 0.2 ml/100 g”

“pul kirmizi biber enaz 0.2ml/100g ”

MADDE 3- Ayni Tebligin 4 nolu ekinde Diger Baharatin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri Tablosu ekteki
sekilde degistirilmigstir.

Yiirtirliik
Madde 4- Bu Teblig yayimi tarihinde yurirlige girer.

Yiiriitme
Madde 5- Bu Teblig hikiumlerini Tarim ve Kdyigleri Bakani ile Saglik Bakani yuratur.
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EK-4
DiGER BAHARATIN FiZIiKSEL VE KIMYASAL OZELLIiKLERIi

Yabanci Rutubet| Ugucu yag Suda ¢oziinen | Kirik | Bozuk Kabulf Kalsiyum oksit | Ugucu olmayan Yag asidi Ana | Bassiz | Koker
madde ekstrakt parca parca | kalnligi (Ca0) eter ekstrakti karanfil | karanfil | karanfil
Baharat k.m. k.m. k.m. k.m. Laurik asit
En ¢ok En ¢ok En az En az En ¢ok | En ¢ok En ¢ok En az Enc¢ok |Encgok | Encok | Enc¢ok
% m/m % ml/100g % m/m %m/m | % m/m mm % m/m % m/m % m/m % % %
Hindistan cevizi Bulunmamali| 3 65 3
Karanfil(biitiin) 1 12 17 4 5 3
Safran 1 14 55
Tarcin(Cin tipi kabuk) 1 12 1* 1-3
Tar¢in(Seylan tipi kabuk) 1 12 1* 0,2-1
Zencefil (biitlin) 2 12 1,5 2,5
(agartiimis)
Zencefil (biitlin) 2 12 1,5 1,1
(agartiimamis)
Zerdecal (parmak) 1 12 1,5 3 1
Zerdegal (sogan) 1 12 1,5 3

Bu tabloda yer alan baharatin kiil ve %10 luk HCIl'de ¢6ziinmeyen kiil degerleri 6giitiilmiis formlari ile aynidir.
* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmayacaktir
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